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e I UVATANN ST

ENOLOGICKE RIESENIA Prirodny tanin z hrozna v prasku

S

VLASTNOSTI

UVATANN ST je tanin z hrozna, extrahovany podla presnej procedury, ktora
umoznuje zachovat pévodné chemické a organoleptické vlastnosti.

UVATANN ST je tanin, ktory je obzvlast vhodny na ochranu ruzovych a
cervenych vin pred oxidaciou, uz od prvych faz vinifikacie a prispieva k
spravnemu Skoleniu pocas réznych faz vyroby vin.

Je velmi reaktivny voci proteinom, pomaha klarifikacii a proteinovej stabilizacii
bielych vin.

UVATANN ST ma stredny povrchovy elektricky naboj.

Vdaka dobrej reaktivite moéze produkt UVATANN ST stabilizovat farbu
¢ervenych vin.

Okrem toho zvysuje struktaru vina.

POUZITIE

Vyhody produktu UVATANN ST su:

e idealny pre klarifikaciu cervenych a ruzovych vin; okrem toho zvySuje
proteinovu stabilitu bielych vin;

e stabilizuje farbu cervenych vin vdaka reaktivite s antokyanmi v
podmienkach, v ktorych sa napomaha reakcii;

e posilnuje struktury;

e stabilizuje farbu v spojeni s racionalnym riadenim O, (makrooxidacia a
mikrooxidacia).

DAVKOVANIE A SPOSOB POUZITIA
3-8 g/hl - biele vina: podla Struktiry oSetrovaného vina;
5-20 g/hl - ¢ervené vina: podla struktary oSetrovaného vina;

Rozpustit produkt vo vode alebo vine v pomere 1:10 a pridat ho homogénne do
masy. Na optimalizaciu u¢inku produktu UVATANN ST je moZné pouzit malé
frakciované davky, pridavané postupne pocas priebehu Skolenia.

POZNAMKY: odportiéa sa niekolko skt§ok v malom na optimalne definovanie
davky a pre vyhnutie sa neziaducim koloidnym Gc¢inkom.

ZLOZENIE
Kondenzovany tanin.

BALENIA
Vrecka po 1 kg, vrecia po 20 kg.

Tento produkt nie je povazovany za nebezpecény, a teda sa nevyzaduje bezpeénostny list.
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Spoloénost so systémom kontroly kvality certifikat IS0 9001-2008
certifikat N. ITO6/0451.
Vyskum, vyvej, vyrcba a marketing adjuvantov a aditiv pre priemysel a
napoje. Sektor EA: 03.




